
 

 

 

 

 

CHÂTEAU MAS NEUF 

Vignoble de la Vallée du Rhône 

AOC Costières de Nîmes  
 

Millésime 
2017 

 

Cépages 
Cinsault 55 %,  Mourvèdre 25 %, Syrah 10 %, 

Grenache noir 10 % 

 

Notes de dégustation 
Robe rose bleutée, reflets ciel. 

Le nez, expressif, évoque la fraise mûre se 

mêlant à des notes de tilleul et de garrigue. 

La bouche est voluptueuse, avec une finale 

acidulée. 

 

Accords mets - vin 
Se mariera parfaitement avec vos viandes 

blanches, vos rizottos ou encore, vos paëllas. 

 

Température de service 
10 – 12°C 

 

Distinctions 
Médaille d’Or Concours des Vins d’Orange  

2009 

Wine-Advocate 2004 : 89 points 

Gault et Millau 2009 : 16,5/20 

Bettane & Desseauve 2016 : 14.5/20 (Millésime 

2014) 

Note Parker 2015 : 89/100 (Millésime 2013) 

Centilisation Disponible 
    ■ 37,5 cl         

■ 75 cl 

    □ 150 cl         □  300 cl 

 

Contact : +33 6 66 39 29 70 

www.chateaumasneuf.com 

Facebook : Vignerons du Rhône 

http://www.chateaumasneuf.com/

