
Vinification en cuves inox pendant une douzaine de jours afin de préserver le côté fruité et la 
délicatesse du Pinot Noir. 
Remontage léger. 
Elevage en cuves inox pendant 8 mois minimum. 

TERROIR 

Région : Centre-Loire – Rive gauche 
Cépage : Pinot Noir 
Sol : Mélange de ‘Caillottes’ qu’affectionne le Pinot Noir et qui développe son joli fruit et de 
‘Terres Blanches’, grand terroir du Sancerrois , qui lui apporte tenue dans le temps et sa 
belle élégance. 

VINIFICATION 

DEGUSTATION 

COULEUR 
Rouge brillant intense 
 
NEZ  
Bouquet de fruits rouges avec les caractéristiques dominantes des cerises griottes souligné par 
une pointe de réglisse. 
 
BOUCHE  
Ferme et riche avec un bel équilibre. 
Il est prêt à nous dévoiler sa finesse et sa fraîcheur. 

ALLIANCE METS ET VINS 
Servir à 15 – 16°C 
Il accompagnera idéalement les viandes blanches comme le lapin et la volaille en sauce mais 
également les terrines. 

SANCERRE ROUGE 


