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L’Îlot de Haut

 
 

♦ HISTOIRE 
Situé sur la commune de Preignac, 
l'Îlot de HAUT-BERGERON est la 
seule parcelle à Sauternes pouvant 
se vanter d'avoir cet emplacement 
unique sur une île. 
 
C'est vers la fin des années 80 que 
le Château HAUT-BERGERON se 
porte acquéreur de ce lot de 
parcelles en friche. Aussitôt 
replantées, les vignes atteignent 
aujourd'hui un âge déjà très 
respectable de 25 ans. 
 
Au cœur des terroirs de l'A.O.C, 
cette île au milieu du Ciron, rivière 
si chère à Sauternes, profite d'un 
microclimat exceptionnel, c'est un 
berceau, entouré de bois où 
l'humidité très fortement présente 
favorise le développement du 
champignon Botrytis Cinéréa. 
 
 

♦ TERROIR 
Sols calcaires et sous-sols argilo 
calcaire. 
 

♦ PRODUCTION ANNUELLE 
15 à 20.000 bouteilles. 
 

♦ ENCEPAGEMENT   
 80% Sémillon   
 20% Sauvignon blanc  
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Sauternes 

Situé sur la commune de Preignac, 
BERGERON est la 

seule parcelle à Sauternes pouvant 
se vanter d'avoir cet emplacement 

C'est vers la fin des années 80 que 
BERGERON se 

acquéreur de ce lot de 
parcelles en friche. Aussitôt 
replantées, les vignes atteignent 
aujourd'hui un âge déjà très 

Au cœur des terroirs de l'A.O.C, 
cette île au milieu du Ciron, rivière 
si chère à Sauternes, profite d'un 

t exceptionnel, c'est un 
berceau, entouré de bois où 
l'humidité très fortement présente 
favorise le développement du 

sols argilo 

♦ METHODES CULTURALES
 Taille courte (6 à 8 yeux) 
 Effeuillage avant vendanges 
 Travail 

enherbement 
 Lutte raisonnée

 
 

♦ VENDANGES
Manuelles en 3 ou 4 passages
 

♦ VINIFICATION
En cuves équipées de 
température.
 

♦ ELEVAGE
En barrique 
fermentation alcoolique pendant 12 
mois
 

♦ MISE EN BOUTEILLE
par 
l'élevage.
 

♦ DEGUSTATION
De par sa situation, ce terroir assez 
atypique offre des 
grande fraîcheur où la finesse et 
l'élégance sont toujours au rendez
vous.
dévoileront une grande palette 
aromatique
ou encore fleur d'acacia.
 

♦ ACCORD
Apéritif dinatoire, charcuterie
fromages 
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Bergeron 2017 

METHODES CULTURALES  
Taille courte (6 à 8 yeux)  
Effeuillage avant vendanges  
Travail de sous-solage ou 
enherbement  
Lutte raisonnée  
 
 

VENDANGES 
Manuelles en 3 ou 4 passages 

VINIFICATION 
En cuves équipées de régulateur de 
température. 

ELEVAGE 

En barrique d'un vin dès la fin de la 
fermentation alcoolique pendant 12 
mois 

MISE EN BOUTEILLE Effectuée 
par nos soins, dès la fin de 
l'élevage. 

DEGUSTATION 
De par sa situation, ce terroir assez 
atypique offre des vins d'une 
grande fraîcheur où la finesse et 
l'élégance sont toujours au rendez-
vous. Dégustés jeunes, ils 
dévoileront une grande palette 
aromatique : agrumes, litchi, vanille 
ou encore fleur d'acacia. 

ACCORDS METS ET VINS  
Apéritif dinatoire, charcuteries et 
fromages …  


