
 

 

 

 

 

CHÂTEAUNEUF-DU-

PAPE 
Vignoble de la Vallée du Rhône 

La rencontre entre les frères Maurel et Château Mas Neuf 

 

Millésimes 
2011 

 

Cépages 
Grenache 90%, Syrah 5%, Mourvèdre 5% 

 

Terroir 
Situé sur les communes de Châteauneuf du 

Pape, d’Orange, Bédarrides, Sorgues et de 

Courthézon. 

Sol : assemblage de sols de sables et galets 

roulés Villafranchien.  

 

Vinification et Elevage 
Vinification en cuves béton, élevage en 

foudre. 

 

Notes de dégustation 
Nez de fruits rouge et framboise, de pétales de 

roses, et d’épices douces.  

La bouche est élégante, et minéral des sols de 

galets. Une grande concentration associée à 

une grande allonge. 

 

Accords mets - vin 
Agneau, pigeon, perdreau, gibier. 

 

Température de service 
16 – 18°C 

 

Distinction 
Note Parker 2016 : 90/100 (millésime 2012) 

Centilisation Disponible 
    □ 37,5 cl        □ 50 cl 

■ 75 cl 

    ■ 150 cl         □ 300 cl 

 

Contact : +33 6 66 39 29 70 

www.chateaumasneuf.com 

Facebook : Vignerons du Rhône 

http://www.chateaumasneuf.com/

