
 
 
 

 
 

 
 

 
LE G DE CASTIGNO 

Boisson à base de vin aromatisée aux plantes 
       

 
 

  RÉGION : Occitanie Languedoc – Roussillon 
 
  TERROIR : Argilo-calcaire, grès et limon 

 
METHODE DE FABRICATION : Vin de base : Rosé Brut Nature, rosé 
pétillant distillé une 1ère fois. Macération des ingrédients et deuxième 
distillation.  

 
 CÉPAGES VIN DE BASE :  Cinsault, Grenache Blanc et Syrah 
                   Vendanges manuelles  
 

INGREDIENTS : Baies de genièvre, coriandre, racine d’angélique, mûres, 
pétale de violette, fleur de sureau noir, citron vert et romarin. 

       
 
 VOLUME DE PRODUCTION : 3.5 hl, 500 bouteilles 
 
  ALCOOL : 40%      
 
 ERAFLAGE DU RAISIN : Oui 
 
 BOUCHONS : Liège naturel et non traité (49 x 24 super, FSC) 
 
 FILTRATION : Filtration stérile 
 
 TEMPÉRATURE DE SERVICE : 12 à 14 °C 
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