
Appellation: Morellino di Scansano DOCG

Typology: still dry red wine with fruity notes and slight-

ly spicy, young and with character.
Varietals: Sangiovese, Merlot, Alicante
Soil: mainly of sedimentary origin and the proximity to the 
area of Mount Amiata creates a perfect climate condition for 
the vineyards that are protected from the cold winds and 
mitigates by the sea breezes. 
Winemaking notes: separate winemaking of the grapes 
with a maceration that is carried out for 10 days at 
28/30 °C in steel tanks. Afterwards there are delastage, 
pumping over and malolactic fermentation. 
Aging: 6 months in French oak tonneaux (500 litres) and 
4 months in the bottle.
Tasting notes: intense ruby red colour. Aromas of 
sour black cherry, blackberry and wild berries, with a 
spicy note of liquorice and vanilla. In the mouth it is 
savoury, full bodied, persistent and harmonic. 
Food pairings: savoury fish dishes, soups, pasta with meat 
sauces, white and red meat dishes, medium aged cheeses. 
Alcohol: 13,5%
Residual sugar: ? g/l
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Denominazione: Morellino di Scansano DOCG

Tipologia: Vino Rosso fermo secco fruttato leggermente 
speziato, giovane di personalità.
Vitigni: Sangiovese, Merlot, Alicante
Tipologia del terreno: i suoli sono prevalentemente di ori-
gine sedimentaria e la vicinanza dell’area amiatina crea una 
condizione climatica perfetta per i vigneti, protetti dai venti 
freddi di tramontana e mitigati dalle brezze marine.
Vinificazione: vinificazione separata delle uve con una 
macerazione di 10 giorni a 28/30 °C in acciaio. Seguono 
delestage, rimontaggi e fermentazione malolattica.
Affinamento: Il Morellino di Scansano d.o.c.g. è un vino 
giovane ma di grande personalità, viene elevato per 6 mesi 
in tonneaux di rovere francese da 500 litri e affina per 
ulteriori 4 mesi in bottiglia. 
Descrizione Del Vino: Colore rosso rubino intenso. Al 
naso sviluppa sentori di amarena, mora e frutti di sotto-
bosco, con note speziate di liquirizia e vaniglia. In bocca è 
sapido, pieno, persistente e armonico.
Abbinamenti: piatti di pesce elaborati, zuppe, pasta con 
sughi di carne, carni bianche e rosse, formaggi parzial-
mente stagionati.
Grado alcolico: 13,5%
Residuo zuccherino: ? g/l
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