
Appellation: Salento IGP Negroamaro

Typology: Red wine
Varietals: Negroamaro 100%
Soil: Red soil rich in iron oxide on sandstone layers. 
Winemaking notes: the grapes are hand-harvested, and 
afterwards soft crushed, fermented at controlled 
temperature with maceration on the skin.
Aging: 15 months in barriques and barrels + 3 months 
in bottle.
Tasting notes: ruby red colour with purple 
reflections. Aromas of plums, sour black cherry 
and violet. In the mouth it is smooth and balanced. 
Food pairings: delicate meat dishes, great with roasted 
lamb and potatoes.
Alcohol: 13%
Residual sugar: 1,3 g/l
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Denominazione: Salento IGP Negroamaro

Tipologia: Vino Rosso
Vitigni: Negroamaro 100%
Tipologia del terreno: terra rossa ricca di ossidi di ferro su 
strati di arenaria.
Vinificazione: raccolta manuale delle uve, successiva-
mente si procede con pigiatura soffice, fermentazione 
a temperatura controllata e macerazione sulle bucce.
Affinamento: 15 mesi in barriques e botti + 3 mesi in 
bottiglia. 
Descrizione Del Vino: colore rosso rubino con riflessi 
violacei. Al naso spiccano aromi intensi di prugna, amare-
na e violetta. In bocca è morbido ed equilibrato.
Abbinamenti: delicati piatti a base di carne, ottimo con 
agnello al forno e patate.
Grado alcolico: 13%
Residuo zuccherino: 1,3 g/l
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