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Artisan-Vigneron membre de : 

Beaujolais-Villages   Beaujolais  
- Vignes de 1940 – 

Infos pratiques 
 

µ  Fruité gourmand 
µ  Potentiel de garde 
 0 - 5 ans 
µ  Service  
 à partir de 13°C 

ANCR AGE I M AGES 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
A l’origine 
Les coteaux et l'âge des ceps expliquent la taille des raisins, aux baies 
miniatures et à la peau épaisse, renfermant un jus 
très concentré. Le Gamay est extraordinaire sur 
sa région berceau… 
 

De la vigne … 
Superficie du vignoble : 4,5 ha. 
Densité de plantation : 10000 pieds/ha. 
Age moyen des vignes : 70 ans. 
Lieu-dit : « Tour Bourdon ». 
Nature des sols : Sablo-limoneux en 
profondeur, gros sable en surface. 
Altitude: 200m. 
Exposition : Sud en coteaux. 
 

Viticulture : Travail raisonné et manuel à la vigne. 
Vinification : Cuvaison de 5 jours en cuve grillée. 
Elevage : 3 mois en cuve. 
Clarification : Simple dégrossissage. 
 

… à la dégustation 
La robe est sombre, grenat aux reflets violine. Le nez d’abord discret 
exprime des notes de fruits des bois et d'épices. En bouche, on 
retrouve les épices, ce fruité intense et gourmand, équilibré par cette 
touche minérale, avant de céder la place à cette finale 
douce qui dure longuement. 
 

Accords avec les mets  
Traditionnellement sur charcuteries et viandes 
blanches, il sera le compagnon idéal des 
apéros, des poissons et viandes grillées, 
d'un Brie ou encore d'une soupe de 
fruits rouges. 

 

 

 
« Durant toutes ces années, j’ai travaillé sans 

cesse avec beaucoup de vigueur grâce à la passion 
du travail bien fait qui m’anime au quotidien. La 

particularité de mon domaine tient à l’âge moyen 
de mes vignes, en effet je ne possède quasiment 

que des vieilles vignes, dont certaines sont 
centenaires.. » 


